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Zusatzstoffe
KW 43 Allergene

Ampel Preise

Menii 1:
Montag Putensteak mit Buttererbsen, Bratensauce und Mandelspatzle W bg g [N500€

20.10.2025 |enii 2:

Gemiise-Friihlingsrolle mit gebratenen Nudeln und Chillisauce () d,d1,jk g [n470€

Meni 1:

Schweinschnitzel Natur mit Buttergemiise, Champignonrahm sy ad,dl g InS500€

Dienstag  nd Kroketten
21.10.2025
Meni 2:

Bohneneintopf mit Kartoffeln und Brétchen - h In4,70 €

Meni 1:

Spaghetti Bolognese mit geriebenem Kase - 8,13 In 5,00 €
Mittwoch a, d, 31,
22.10.2025 9
Menii 2:

Salatteller mit Holunderdressing und Tortila-Frischkdsespie (/) @ ad.d1,j g [n470€

Meni 1:

Rindersauerbraten mit Klof3 und Rotkohl -~ 5,8 In 5,00 €
Donnerstag h, i
23.10.2025 Menii 2:

Penne in TomatensoRe mit mediterranem Gemuse o 8 o 'N470€
d,d1,g

Meni 1:

Gebackener Tortilla mit Thunfisch-Késefillung mit Bohnen- == d,d1,f g In3500€
Freitag Maisgemuse
24.10.2025 prenii 2:

Hausgemachte Kartoffelbaggers mit Zimtzucker und Apfelmus () 5 o [n420€
a,g

Wir wiinschen eine genussvolle Pause. lhr BONVITA Restaurant Team!

Hinweis: In unserem Betrieb bzw. bei unseren Lieferanten werden Zutaten verarbeitet, die Allergene enthalten kénnen. Trotz aller Sorgfalt kann ein Ubergang
von Spuren dieser Allergene nicht véllig ausgeschlossen werden. Bei einer vorliegenden Lebensmittelallergie sprechen Sie uns bitte an.

ZUSATZSTOFFE ZUSATZLICHE ANGABEN ALLERGENE

1 mit Farbstoff 7Phosphat 12 enthalt eine 17 enthalt Schweinefleisch a Milcheiweif/Laktose ~ c4Cashewniisse  d *Glutenhaltiges e Krebstiere k Soja

DIE BONVITA AMPEL

g . . ol . Reichhaltiges, siiBes oder deftiges Gericht (ab 800 keal)
2Konservierungsstoff 8 fetthaltige Glasur  Phenylalaninquelle 18 enthélt Rindfleisch b Erdnuss €5 Pecaniisse Getreide f Fisch | Schwefel-
3 Antioxidationsmittel 9 koffeinhalti 13 gewachst 19 enthalt Gefliigel ¢ *Schalenfriichte €6 Paraniisse d1 Weizen g Hihnerei  dioxid
4Geschmacksverstarker 10 chininhaltig 14 Taurin 20 vegetarisch zubereitet ¢l Mandeln o7 Pistazien d2Roggen h Sellerie  m Lupinen

5 geschwefelt 11 SiiBungsmittel 15 Nitritpokelsalz 2Haselniisse 8 Macadamia-und  d3 Gerste i Senf n Weichtiere
6 geschwarzt 16 Alkohol/Aroma 3 Walniisse Queenslandniisse 4 Hafer J Sesam

Leckere Hausmannskost (bis 800 kcal)

f\ . Vitalstoffreiche Speise (bis 500 keal)




